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EDUCATION CENTER

PREVENTIVE CONTROLS FOR HUMAN FOOD - PCQl
OFFICIAL TRAINING — CERTIFICATE ISSUED BY FSPCA
21CFR117

12, 13 e 14 de NOVEMBRO, 2019

CONTATO
Escritorio Brasil Vendas Brasil Customer Care LATAM
GLOBAL FS BRASIL @(11) 11 94727-7000 info@global-foodsafety.com
(11) 4810-2127 vendasbr@global-foodsafety.com  www.global-foodsafety.com

INFORMACAO DO CURSO

VALOR:
R$ 1.900,% por pessoa

HORARIO:

Dia 1:8:30 hrs — 9:00 hrs - Registro
Dia 1: 9:00 hrs — 18:00 hrs — Inicio de sesséao

Dia 2: 9:00 hrs — 18:00 hrs

Dia 3: 9:00 hrs — 15:00 hrs — Final de sessao
OBJETIVO DO CURSO:

Este € um curso oficial da FSPCA de Controles Preventivos para Alimentos para
Consumo Humano (PCHF) de 2,5 dias (22 horas)

Para participar do curso, vocé deve ter concluido com sucesso o registro e ter evidéncia
de experiéncia em Boas Préticas de Fabricacao.
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Vocé recebera um certificado oficial da FSPCA como Individuo Qualificado em
Controles Preventivos para Alimentos de Consumo Humano apds concluir com
éxito o curso ministrado por um Instrutor Lider da PCHF, certificado n°® 53862189.

Os participantes receberdo a versdo mais recente do material oficial em inglés ou
espanhol e o curso sera ministrado em Portugués.

Apbs a conclusdo bem-sucedida do curso, a organizacdo Food Safety Preventive
Controls Alliance o reconhecera como um Individuo Qualificado em Controles
Preventivos para Alimentos de Consumo Humano. A conclusdo deste treinamento
permite que vocé desenvolva, revise, aprove e represente seu Plano de Seguranca
Alimentar em sua fabrica, reconhecido pelos regulamentos da FDA ou pela FSMA.

Vocé receberd uma notificagdo por e-mail assim que concluir o curso com instru¢des
sobre como baixar o certificado de conclusdo aprovado pelo Instrutor Principal para
FSPCA de Alimentos Humanos.

Pré-requisitos:

o Vocé deve estar presente durante todo o curso, planejar a logistica de viagens
no calendario apropriado.

e Vocé deve interagir, sua aprovagdo estara sujeita aos critérios do instrutor
principal.

DIPLOMAS / CERTIFICADOS:

¢ Todos os participantes receberdo prova das competéncias DC-3 do STPS

e INSTRUTOR:

Eng. Franklin Guarisma

Mais de 16 anos de experiéncia na industria de bens de consumo mais 4 anos liderando a companhia
Global FS na America Latina, localizada em 4 escritérios na regido do México, Brasil, Panama e na
Venezuela.

Carreira profissional desenvolvida em sistema de gestdo de qualidade, seguranca alimentar, assuntos
regulatérios, Melhoria Continua, Saneamento e Projeto de Engenharia para instalagdes alimenticias
(Design Sanitario).

Especialista em seguranca de alimentos treinado pelo Centro de Verificagdo de Exceléncia (Auditorias),
Centro de Exceléncia em Seguranca Alimentar e Centro de Exceléncia em Saneamento da General
Mills, Inc. em Minneapolis, EUA.
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Experiéncia do sistema HACCP sob a lideranca de Sara Mortimore (Escritora de livros de HACCP) e
Judi Fraser-Heaps na Pillsbury Company.

e Auditor Lider de Sistemas de Gestdo de Seguranca Alimentar (FSSC 22000) concedido pelo
Lloyd's Register

e Instrutor Lider em Controles Preventivos para Alimentacdo Humana-FSMA com formagao de +70
novos PCQI

Instrutor lider da FSMA para Merieux NutriSciences (Silliker) no México e Food Safety International
Network

Auditor de seguranca alimentar internacional em diferentes plataformas como moinhos, processamento
de carnes, aves, suinos, panificagdo, refei¢cdes, cereais, salgadinhos, sucos, vegetais enlatados ou em
vidro, frutas, processamento térmico como esterilizagdo e pasteurizagdo, em paises como (Argentina,
Brasil, Venezuela, Costa Rica, Peru, Africa do Sul, Equador, México, Espanha)

Day One (9:00 AM - 5:00 PM)

Description Instructor

9:00 Welcome and Introductions

FSPCA Preventive Controls for Human Food Course Overview

Instructor Materials Overview

Review Chapter 1: Introduction to Course and Preventive Controls

Review Chapter 2: Food Safety Plan Overview

Morning Break

Review Chapter 3: Good Manufacturing Practices and Other
Prerequisite Programs

Review Chapter 4: Biological Food Safety Hazards (and Appendix 4)

Description Instructor

Afternoon | Review Chapter 5: Chemical, Physical and Economically Motivated
Food Safety Hazards

Review Chapter 6: Preliminary Steps in Developing a Food Safety
Plan
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Afternoon Break

Description Instructor

Review Chapter 7: Resources for Food Safety Plans

Chapter 8: Hazard Analysis and Preventive Controls
Determination

Expectations for Day Two

Adjourn for the Day

Day Two ( 9:00 AM - 5:00 PM)

Description Instructor

Mornin .
g Day 1 reflections

Review Chapter 8: Hazard Analysis and Preventive Controls
Determination (Continued)

Report on Chapter 8 Exercise

Morning Break

Description Instructor

Review Chapter 9: Process Preventive Controls

Review Chapter 10: Food Allergen Preventive Controls

Description Instructor

Review Chapter 11: Sanitation Preventive Controls (and Appendices 5

Afternoon and 6)

Review Chapter 12: Supply Chain Preventive Controls

Afternoon Break
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A,

Description

Instructor

Review Chapter 13: Verification and Validation Procedures

Review Chapter 14: Record-Keeping Procedures

Expectations for Day Three

Adjourn for the Day
Day Three (9:00 AM - 1:00 PM)

Description

Instructor

Morning | pay 2 reflections

Review Chapter 15:
Recall Plan

Review Chapter 16: Regulation Overview — GMP and Hazard
Analysis and Risk-Based Preventive Controls for Human Food

Morning Break

Description

Instructor

Review Course: Curriculum Summary

Final Questions, Certificates

Evaluation and Close

e LANCHES E REFEICOES

o Coffee break incluso
o AlImocgo néo incluso no pagamento do curso.
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¢ COMO CHEGAR:
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PARCERIA DE HOSPEDAGEM

BRAZILLODGE — ALL SUITES HOSTELS
RUA RIO GRANDE, VILA MARIANA, N° 167 - SAO PAULO,
TEL: 455 11 2362-6495 WHATSAPP: +55 11 94046-2488; reservas@brazilodge.com.br

Duavidas?

Entre em contato conosco através do e-mail
vendasbr@global-foodsafety.com ou info@global-foodsafety.com

(® +551194727-7000

A area de vendas ficard a disposicéo para esclarecer suas davidas do registro.
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